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概  要 

 

海藻（ヤツマタモク）のエタノール抽出物から、糖分解酵素阻害剤や血糖値上

昇抑制剤を取得する方法。 

従来技術・ 

競合技術 

との比較 

（優位性） 

一部の海草類の抽出物がα―グルコシターゼ等の糖分解酵素を阻害すること

は知られている。しかしながら、ヤツマタモクに含まれる成分の機能性につい

てはほとんど知られていない。 

本技術の 

有用性 

糖分解酵素阻害作用及び血糖値上昇抑制作用を有する新規化合物、及び該化合

物を含有する組成物が提供される。 

 

 

関連情報 

（図・表・写真等） 
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糖分解酵素阻害作用及び血糖値上昇抑制作用を有する新規化合物、及び該化合

物を含有する組成物 
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ヤツマタモク由来新規化合物及び該化合物の糖分解酵素阻害剤や血糖値上昇

抑制剤を取得する方法 
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糖分解酵素阻害剤・血糖値上昇抑制剤の製造方法 

海藻の商品価値を高める研究 


