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概  要 

 

能登杜氏が得意とする伝統的な醸造技術「山廃仕込」で醸造された清酒には、

風味の形成に重要な親水性香気成分（ロイシン酸エチルなど）が豊富に含まれ

ることを明らかにしました。本研究で確立した親水性香気成分の評価技術は、

様々な伝統食品の魅力解明と品質改良に応用可能です。 

従来技術・ 

競合技術 

との比較 

（優位性） 

親水性香気成分は、口の中で風味を作り出し、おいしさに貢献する重要な成

分ですが検出が難しいという特徴があります。この技術では、有機溶媒で膨潤

させた吸着樹脂を使用することで、親水性香気成分を高感度で検出することが

可能になりました。また、検出した成分の匂い嗅ぎ評価を行うことで、重要な

成分を特定し、清酒の風味成分を評価することができるようになりました。 

本技術の 

有用性 

 伝統食品のおいしさに関わる成分を解明することで、その食品素材の魅力を

発信し、さらにおいしくするための原料や製法の改良に貢献します。 
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